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é('m%t i Sale

RISTORANTE  PI1ZZERIA

[L RISTORANTE GRANI DI SALE TI DA IL BENVENUTO.

| NOSTRI PIATTI SONO PREPARATI
CON PRODOTTI SCELTI E DI STAGIONE.

COPERTO E SERVIZIO: | € / PERSONA
SERVIZIO TORTA: O,50 € / PERSONA



LATTE

Latte e prodotti derivati (compreso il
lattosio)

SEDANO

Sedano e prodotti derivati

SENAPE

Senape e prodotti derivati

SEMI DI SESAMO

Semi di sesamo e prodotti derivati

LupPINO

Lupino e prodotti derivati

Soia

Soia e prodotti derivati

FRUTTA A GUSCIO

Mandorle (Amigdalus communis L.),
nocciole (Corylus avellana), noci comuni
(Juglans regia), noci di acagiu
(Anacardium occidentale), noci pecan
[Carya illinoiesis (Wangenh) K. Koch],
noci del Brasile (Bertholletia excelsa),
pistacchi (Pistacia vera), noci del
Queensland (Macadamia ternifolia) e
prodotti derivati

GLUTINE

Cereali contenenti glutine cioé grano,
segale, orzo, avena, farro, kamut (o i loro
ceppt ibridati) e prodotti derivati

CROSTACEI

Crostacei e prodotti derivati

Uova

Uova e prodotti derivati

PESCE

Pesce e prodotti derivati

ARACHIDI
Arachidi e prodotti derivati

MoLLUSCHI
Molluschi e prodotti derivati

ANIDRIDE SOLFOROSA

Anidride solforosa e solfiti in
concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10
mg/l espressi come SO,

I prodotti contrassegnati con I'asterisco potrebbero essere surgelati
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BUFALA MOZZATA A MANO CON PROSCIUTTO DI MONTAGNA

Latte di bufala, prosciutto, olio extravergine di oliva e origano e sale
Homemade Buffalo mozzarella and mountain raw ham

STRACCIATELLA DI ANDRIA CON PROSCIUTTO DI MONTAGNA

Panna, latte vaccino, prosciutto e olio extravergine di oliva
Stracciatella fresh cheese and mountain raw ham

TORTINO DI MELANZANE

Passata di pomodoro, melanzane, mozzarella, parmigiano, farina senza glutine e
olio di semi di girasole

Small eggplant parmigiana

BRUSCHETTA AL POMODORO

® @® ® ®

Farina di grano duro, farina integrale, acqua, lievito, pomodoro, olio extravergine
dioliva e sale

Bruschetta with fresh tomatoes

BRUSCHETTA CON CREMA DI OLIVE TAGGIASCHE
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Farina di grano duro, farina integrale, acqua, lievito, crema di olive, olio
extravergine di oliva e sale

Bruschetta with olive cream

BRUSCHETTA CAPRINO E PROSCIUTTO ~ 3 €
Farina di grano duro, farina integrale, acqua, lievito, latte vaccino, prosciutto, @

olio extravergine di oliva e sale
Bruschetta with goat cheese and raw ham

BRUSCHETTA CON RADICCHIO E SPECK 3€

Farina di grano duro, farina integrale, acqua, lievito, radicchio, speck, cappert,
alici, olio extravergine di oliva e sale

Bruschetta with radicchio salad and speck

BRUSCHETTA CON CICORIA, STRACCIATELLA DI ANDRIA E ALICI @ 4€

Farina di grano duro, farina integrale, acqua, lievito, cicoria, panna, latte
vaccino, alict, olio extravergine di oliva e sale

Bruschetta with cicory, stracciatella fresh cheese and anchovies

MILLEFOGLIE DI PROSCIUTTO E FICHI 6 €

Pane carasau (semola di grano duro, lievito, acqua e sale), prosciutto crudo, fichi,
olio extravergine di oliva e sale

Carasau bread with raw ham and figs

GRIGLIATA DI VERDURE 7€

Melanzane, radicchio lungo, cicoria, zucchine, olio extravergine di oliva e sale
Grilled vegetables




Antipasti d MNare « Seafood Appetizers

SAUTE DI COZZE

Cozze, aglio, scalogno, farina di grano duro, farina integrale, acqua, lievito, olio
extravergine di oliva, sale, pepe e prezzemolo

Sautéed mussels

SAUTE DI VONGOLE

Vongole, aglio, scalogno, farina di grano duro, farina integrale, acqua, lievito, olio
extravergine di oliva, sale, pepe e prezzemolo
Sautéed clams

CARPACCIO DI SALMONE AFFUMICATO CON VALERIANA, PACHINO,
POMODORI SECCHI E PINOLI

Salmone affumicato, valeriana, pomodoro pachino, pomodori secchi, pinoli,
mostocotto, olio extravergine di oliva e sale

Smoked salmon carpaccio with valeriana salad, cherry tomatoes, sun-dried
tomatoes and pine nuts

CARPACCIO DI PESCE SPADA AGLI AGRUMI CON RUCOLA POMPELMO
ROSA, ARANCIA E PISTACCHIO DI BRONTE

Pesce spade affumicato, rucola, pompelmo, arancia, pistacchio, mosto cotto, olio
extravergine di oliva e sale

Swordfish carpaccio with rocket salad, pink grapefruit, orange and Sicilian
pistachio

INSALATA DI POLPO CON RUCOLA E PATATE

Polpo, patate, rucola, olio extravergine di oliva, sale e pepe
Octopus salad with rocket salad and steamed potatoes

MOSCARDINO AFFOGATO CON POMODORO, OLIVE E PEPERONCINO

Moscardini, passata di pomodoro, olive, pane, olio extravergine di oliva, sale, pepe
e peperoncino
Small octopuses with spicy tomato sauce and black olives

BRUSCHETTA CON GAMBERONE E LARDO DI COLONNATA

Farina di grano duro, farina integrale, acqua, lievito, gamberone °, lardo, olio
extravergine di oliva, sale e pepe

Bruschetta with prawns and Tuscan lard

CALAMARETTI FRITTI

Calamari’, farina “00”, farina di mais, farina di semola, olio di semi di girasole e
sale

Little fried squids

ALICI FRITTE

Alici, uova, pangrattato, olio di semi di girasole, prezzemolo e sale
Fried anchovies

9€



Frimi A levea « Flust Cowese

POMODORO FRESCO E BASILICO 8 €

Farina di grano duro, pomodoro, olio extravergine di oliva, sale e basilico
Pasta with fresh tomatoes and basil

FETTUCCINE Al FUNGHI PORCINI (ITALIANI E FRESCHI) 12 €
Farina di grano duro, uova, acqua, funghi porcini, olio extravergine di oliva, sale, @ @

prezzemolo e parmigiano

Homemade fettuccini with porcini mushrooms

SPAGHETTI ALLA CHITARRA CACIO E PEPE 9€
Farina di grano duro, acqua, pecorino romano D.O.P., sale e pepe @
Homemade spaghetti with Pecorino cheese and black pepper

SPAGHETTI ALLA CARBONARA 9€
Farina di grano duro, uova, acqua, pecorino romano D.O.P., pancetta di Viterbo, @ @

sale e pepe
Carbonara (bacon, eggs and Pecorino cheese)

BUCATINI ALL'AMATRICIANA 9€
Farina di grano duro, acqua, passata di pomodoro, guanciale di Sorano, pecorino @

romano D.O.P., olio extravergine di oliva e sale
Amatriciana (bacon, tomato sauce and Pecorino cheese)

MEZZE MANICHE ALLA GRICIA 8 €
Farina di grano duro, acqua, guanciale di Sorano, pecorino romano D.O.P., olio @

extravergine di oliva, sale e pepe
Gricia (bacon and Pecorino cheese)

SPAGHETTI ALLA CHITARRA ALLA GRICIA E PORCINI @ 12€

Farina di grano duro, acqua, guanciale di Sorano, funghi porcini, pecorino
romano D.O.P., olio extravergine di oliva, sale e pepe

Homemade spaghetti with bacon, Pecorino cheese and porcini mushrooms

RISOTTO Al FUNGHI PORCINI IN CESTINO DI PARMIGIANO @ 2€

Riso, funghi porcini, parmigiano, olio extravergine di oliva e sale
Porcini mushrooms risotto served in a parmesan bucket




Groimi A I Nake 5@@200&/5?{/&56 Cowsse

SPAGHETTI VONGOLE E BOTTARGA

Farina di grano duro, acqua, aglio, scalogno, vongole, bottarga, olio extravergine
di oliva, sale e prezzemolo

Spaghetti with clams and bottarga

FETTUCCINE AL SALMONE FRESCO CON RADICCHIO E PANNA

Farina di grano duro, uova, acqua, salmone, radicchio, panna, olio extravergine
di oliva, sale e semi di papavero

Fettuccini with fresh salmon, radicchio salad and single cream

TAGLIOLINI CON BATTUTO DI GAMBERI, VELLUTATA DI ZUCCHINE E
GRANELLA DI MANDORLE

Farina di grano duro, uova, acqua, pomodoro, gamberi ", zucchine, mandorle, olio
extravergine di oliva, sale e prezzemolo

Tagliolini with minced shrimps, Roman zucchini cream and chopped almonds

CALAMARATA DI MAZZANCOLLE E PISTACCHIO DI BRONTE

Farina di grano duro, acqua, mazzancolle’, pistacchio, latte, olio extravergine di
oliva, sale e prezzemolo

Homemade pasta with shrimps and Sicilian pistachio

PANCIOTTI DI CAPESANTE E GAMBERI

Farina di grano duro, uova, acqua, capesante, gamberi ’, ricotta, olio extravergine
di oliva e sale

Swordfish ravioli with cherry tomatoes sauce

TAGLIOLINI CON CALAMARI, ZUCCHINA ROMANESCA E OLIVA DI GAETA

Farina di grano duro, uova, acqua, calamari’, zucchine, olive, olio extravergine di
oliva, sale e prezzemolo

Tagliolini with squids, Roman zucchini and black olives

LINGUINE ALLA PESCATORA (PER 2 PERSONE)

Farina di grano duro, uova, acqua, calamari”, cozze, vongole, gamberetti”,
pomodoro, olio extravergine di oliva, sale pepe e prezzemolo

Linguine pasta with mussels, clams, squids, shrimps and cherry tomatoes (serves
2 people)

@
@
@@
®OL®

2€
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FIORENTINA

Manzo, olio extravergine di oliva, sale, pepe e rosmarino
T-bone steak

COSTATA DI MANZO PRUSSIANA

Manzo, olio extravergine di oliva, sale, pepe e rosmarino

Beef rib-eye steak

TAGLIATA DI CONTROFILETTO DI MANZO CON PATATE CROCCANTI

Manzo, patate, olio extravergine di oliva, olio di semi di girasole, sale, pepe e
rosmarino

Beef sirloin tagliata with sliced fried potatoes

TAGLIATA DI CONTROFILETTO DI MANZO CON PORCINI AL ROSMARINO

Manzo, porcini, olio extravergine di oliva, sale, pepe e rosmarino
Beef sirloin tagliata with porcini mushrooms and rosemary

TAGLIATA DI CONTROFILETTO DI MANZO CON RUCOLA, PACHINO E
SCAGLIE DI PARMIGIANO

Manzo, rucola, pomodoro pachino, parmigiano, olio extravergine di oliva, sale e
pepe

Beef sirloin tagliata with rocket salad, cherry tomatoes and Parmesan cheese
shavings

ENTRECOTE DI MANZO

Manzo, olio extravergine di oliva, sale, pepe e rosmarino
Beef entrecote

BISTECCA DI MANZO

Manzo, olio extravergine di oliva, sale, pepe e rosmarino
Beef steak

5€/H

450 €/

18 €

22 €

20 €

19 €

I5€
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FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA CON PORCINI IN SALSA DI BAROLO

Manzo, salsa al vino, porcini, olio extravergine di oliva, sale, pepe e rosmarino
Grilled fillet mignon with porcini mushrooms and Barolo sauce

FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA CON FIOCCHI DI SALE AL ROSMARINO
E PATATE AL FORNO

Manzo, patate, olio extravergine di oliva, sale, pepe e rosmarino

Grilled fillet mignon with rosemary salt flakes served and roast potatoes

FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA CON CICORIETTA SALTATA,
MANDORLE E FIOCCHI DI SALE AFFUMICATO

Manzo, cicoria, mandorle, olio extravergine di oliva, sale e pepe

Grilled fillet mignon with first-cut sautéed chicory, almonds and smoked salt

flakes
TARTARE DI FILETTO CON SEDANO BIANCO, UOVO BIOLOGICO, SALE
ROSA DELL'HIMALAYA E MOSTO COTTO

Manzo, sedano, uovo, mosto cotto, salsa worchestershire, olio extravergine di
oliva, sale e pepe

Fillet mignon tartare with white celery, organic egg, Himalayan pink salt and
cooked must

COTOLETTA DI POLLO

Pollo, pangrattato, olio di semi di girasole e sale
Chicken breaded cutlet

PETTO DI POLLO GRIGLIATO

Pollo, olio extravergine di oliva, sale e pepe
Grilled chicken breast

23 €

20 €

21 €
I

18 €

8 €

8 €
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duro, vino rosso, vino bianco, olio extravergine di oliva, sale, pepe e prezzemolo

POLPO ROSTICCIATO CON SCAROLA, UVETTA E PINOLI -
Polpo, scarola, uvetta, pinoli, olive, capperi, alici, pomodoro confit, farina di grano :

Grilled octopus with escarole, raisins and pine nuts

17 €

SALMONE CON CROSTA DI ZUCCHINE E MANDORLE =
Salmone, zucchine, mandorle, olio extravergine di oliva, sale, pepe, maionese alle
erbe e olio al basilico

Salmon with crusted zucchini and almonds

17 €

SPIGOLA IN CROSTA DI FIORI DI ZUCCA SU LETTO DI CICORIA E
MANDORLE

Spigola, fiori di zucca, cicoria, mandorle, olio extravergine di oliva, sale e pepe
Crusted sea-bass with zucchini flowers, chicory and almonds

17 €

GAMBERONI GRIGLIATI CON VERDURE SALTATE
Gamberoni*; cicoria, mandorle, olio extravergine di oliva, sale, pepe e prezzemolo ‘

Grilled prawns with sautéed vegetables

17 €

ROMBO IN CROSTA DI PATATE, POMODORI CONFIT E OLIVE DI GAETA

Rombo, patate, olive, pomodoro confit, olio extravergine di oliva, sale, pepe e olio
al basilico

Turbot with crusted potatoes, tomatoes confit and Gaeta black olives

17 €

ORATA AL LIME CON VERDURE CROCCANTI

Orata, patate, zucchine, carote, succo di lime, sesamo, olio extravergine di oliva,
sale, pepe e prezzemolo

Sea bream with lime and crunchy vegetables

17 €

FRITTURA DI CALAMARI E GAMBERI
Calamari” gamberi * farina “00”, farina di mais, semola e olio di semi di girasole

Fried squids and prawns

17 €

BOCCONCINO DI RICCIOLA AVVOLTO IN ZUCCHINE, PECORINO
MORBIDO E SALE NERO @

Ricciola, zucchine, formaggio, olio extravergine di oliva, sale e pepe
Amberjack rolls with zucchini, fresh pecorino cheese and black salt flakes

17 €



Conto/oni « WW%

GRIGLIATA DI VERDURE

Zucchine, melanzane, radicchio trevisano, cicoria, olio extravergine di oliva e sale
Grilled vegetables

PATATE FRITTE

Patate, olio di semi di girasole e sale

Fried potatoes

INSALATA MISTA

Lattuga romana, lattuga cappuccina, valeriana, rucola e pomodorini ciliegino
Mixed salad

CICORIA

Cicoria, olio extravergine di oliva e sale

Chicory

PATATE AL FORNO

Patate, olio extravergine di oliva, sale e rosmarino

Roast potatoes

INSALATA VERDE

Lattuga romana, lattuga cappuccina, valeriana e rucola
Green salad

7€

4€

4€

4€

4€

3 €



Bevande - Gererages

ACQUA O751L
Water

VINO BIANCO FRIZZANTE 020L 2€ O50L 4€ I L
Sparkly white wine

CocA COLA (sPINA) 030 1L
Coke

CocA ColLA / CocA CoLA ZERO / FANTA / SPRITE / PEPSI (LATTINA) 033 L

Coke, Coke Zero, Fanta, Sprite, Pepsi

CHINOTTISSIMO 0,20 L
Chinotto

AMARO

Liquor

GRAPPA BIANCA / GRAPPA BARRIQUE (TERRE BLU)
Grappa

GRAPPA TORBATA (TERRE BLU)

Grappa barrique

LIMONCELLO

Limonecello

CAFFE

Espresso

2€

8 €

2€

2€

2,50

€

4€

4€

5€

3 €

1,50



GJULIA BIONDA NORD (5,5% voL.) O33L 6€
GJULIA BIANCA EST (6% voL.) 033L 6€
GJULIA NERA SuUD (8% voL.) 033L 6€
GJULIA OVEST (7% voL.) 033L 6€
GJULIA BIONDA SPECIALE GRECALE (MOSTO D'UVA PICOLIT - O33L 7€
10% voL.)

GJULIA RIBO (MOSTO D'UVA RiBOLLA GIALLA) O33L 7€

GJULIA IOl (SENZA GLUTINE - 4,7% VOL.)

PORETTI ORIGINALE 4 LUPPOLI (5,5% voOL.) 033 1L 2,52
PORETTI BOCK 5 LUPPOLI (CHIARA DOPPIO MALTO — 6,5% VOL.) O33L 4¢€
PORETTI BOCK 6 LUPPOLI (ROSSA DOPPIO MALTO — 7% VOL.) O33L 4€
PORETTI AMERICAN IPA 9 LUPPOLI (5,9% voL.) O3 L 5¢€
PORETTI BOHEMIAN PILS 9 LUPPOLI (4,6% voL.) O33L 5¢€
BIRRADAMARE KUASAPA (6,3% voL.) 033L 6€
BIRRADAMARE DAMMENIPA (5,0% voL.) 033L 6€

Bivee alla 5/pm . @m/é Beer

CARLSBERG (CHIARA - 5% VOL.) 0201 3€
Lager beer

PORETTI BOCK 6 LUPPOLI (ROSSA — 7% VOL.) 0201 350
Red beer €

TUCHER WEISS (5,3% voL.) 020L 350
€

Wheat beer

0,751
O, /5L
O, /5L
O,75L
O, /5L

O,75L
0,50 L

0,66 L

040 1L
040 1L

040 1L

I5€
I5€
I5€
I5€
17 €

17 €
9€

4€

5€

6 €

6 €
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RISTORANTE « PIZZERIA
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COTTE NEL FORNO A LEGNA.
IL LORO IMPASTO A LUNGA LIEVITAZIONE (48 ORE)

E COMPOSTO DA:
FARINA DI GRANO DURO, ACQUA, LIEVITO, SALE E OLIO DI
ARACHIDI.

TUTTI GLI INGREDIENTI SONO SCELTI E DI STAGIONE.

COPERTO E SERVIZIO: | € / PERSONA
SERVIZIO TORTA: O,50 € / PERSONA






Fhitti « Fried

SuPPLI

Riso, pomodoro, cipolla, sedano, carota, carne bovina, mozzarella, olio
extravergine di oliva, sale, pepe, noce moscata, pane grattugiato, uova e olio di
semi di girasole

Tomato sauce rice balls with mozzarella

ARANCINO PICCANTE

Riso, pomodoro, ‘nduja, cipolla, sedano, carota, piselli, formaggio pecorino,
peperoncino, preparato per brodo, pane grattugiato, olio di semi di girasole e sale

Spicy arancino

CROCCHETTA DI PATATE, SPECK E PROVOLA

Patate, speck, prosciutto cotto, provola affumicata, formaggio stagionato, pepe,
noce moscata, pane grattugiato, uova, olio di semi di girasole e sale

Potato croquette with smoked raw ham and Provola cheese

OLIVE ASCOLANE (5 PEZZI)

Olive, carne bovina, carne suina, formaggio stagionato, pane grattugiato, spezie,
aromi naturali, uova, olio di semi di girasole e sale

Olives stuffed with beef and pork

FIORE DI zuccA

Fiori di zucca, mozzarella, alici, acqua, farina di grano duro, uovo, olio di semi di
girasole e sale

Zucchini flower

FILETTO DI BACCALA

Baccala, acqua, farina di grano duro, uovo, olio di semi di girasole e sale
Cod fillet

®®

& @ 250 €
®




Frzze é’pm& . 5/9@06&/ Frzas

MARI E MONTI

Mozzarella, funghi, prosciutto crudo, salmone affumicato e rucola
Mozzarella, mushrooms, raw ham, smoked salmon and rocket salad

GUSTOSA

Mozzarella, prosciutto cotto, melanzane e pomodori pachino
Mozzarella, ham, eggplant and cherry tomatoes

PRIMAVERA

Mozzarella di bufala, pomodori pachino, rucola e olive nere
Buffalo mozzarella, cherry tomatoes, rocket salad and black olives

PORCINI

Mozzarella, funghi porcini freschi e prezzemolo
Mozzarella and porcini mushrooms

BRESAOLA

Mozzarella, bresaola della Valtellina I.G.P, rucola, scaglie di parmigiano, olio
extravergine di oliva e sale

Mozzarella, bresaola, rocket salad and Parmesan cheese shavings

GRANI DI SALE

Mozzarella, fiori di zucca, pomodori pachino, cozze, vongole, mazzancolle e
calamari

Mozzarella, zucchini flowers, cherry tomatoes and seafood

®@L®
Olc)
Olc)
®E®
®®



Arze Fosse « Fed Flzzas

MARINARA
-
Pomodoro, aglio e origano

Tomato, garlic and oregano

MARGHERITA @ 6€
Pomodoro e mozzarella

Tomato and mozzarella

APOLI
. @O®
Pomodoro, mozzarella e alici

Tomato, mozzarella and anchovies

NAPOLI CAPPERI E ORIGANO
® ¢
Pomodoro, mozzarella, alici, capperi e origano

Tomato, mozzarella, anchovies, capers and oregano

®® ¢
Pomodoro, mozzarella e funghi champignon

Tomato, mozzarella and mushrooms

SALSICCIA @ 750 €
Pomodoro, mozzarella e salsicca

Tomato, mozzarella, and sausage

CAPRICCIOSA
®
Pomodoro, mozzarella, funghi champignon, uovo sodo, prosciutto crudo, olive e

carciofini
Tomato, mozzarella, mushrooms, egg, raw ham, olives and artichokes

WURSTEL @ 750 €
Pomodoro, mozzarella e wiirstel

Tomato, mozzarella and wiirstel sausage

DiAvoLA @ 750 €
Pomodoro, mozzarella e salame piccante

Tomato, mozzarella and hot salami

TONNO E PEPERONI
® e
Pomodoro, mozzarella, tonno e peperoni

Tomato, mozzarella, tuna and peppers

REGINA
®® v
Pomodoro, mozzarella a fette, parmigiano e basilico

Tomato, sliced mozzarella, Parmesan cheese and basil

©® ¢
Pomodoro, mozzarella di bufala e basilico

Tomato, Buffalo mozzarella and basil

' A
NDuj @ 850 €
Pomodoro, mozzarella, ‘nduja, funghi champignon e olive nere

Tomato, mozzarella, Calabrian hot sausage, mushrooms and black olives




Cizze Bianchie « (A hite Flzzas

BoscaloLA

Mozzarella, funghi champignon e salsiccia
Mozzarella, mushrooms and sausage

8 €

QUATTRO FORMAGGI

Mozzarella, gorgonzola, parmigiano e asiago
Mozzarella, Gorgonzola cheese, parmesan cheese and Asiago cheese

®®

750 €

ORTOLANA

Mozzarella, zucchine, melanzane e peperont
Mozzarella, zucchini, eggplant and peppers

Olc)

8 €

SCAMORZA E SPECK

Mozzarella, scamorza e speck
Mozzarella, smoked mozzarella and smoked raw ham

®®

850 €

BUFALA E PACHINO

Mozzarella, mozzarella di bufala, pomodori pachino e basilico
Buffalo mozzarella, mozzarella and cherry tomatoes

®®

9€

RADICCHIO E GORGONZOLA

Mozzarella, gorgonzola e radicchio
Mozzarella, radicchio salad and Gorgonzola cheese

Olc)

850 €

PATATE E SALSICCIA

Mozzarella, patate e salsiccia
Mozzarella, potatoes and sausage

®®

750 €

PATATE E PANCETTA

Mozzarella, patate, pancetta, provola e pecorino romano D.O.P.
Mozzarella, potatoes, bacon, Provola cheese and Pecorino cheese

Olc)

9€

FIORI

Mozzarella, fiori di zucca e alici
Mozzarella, zucchini flowers and anchovies

®@LE

8 €

/UCCHINE

Mozzarella, zucchine, provola e pomodori pachino
Mozzarella, zucchini, Provola cheese and cherry tomatoes

®E®

850 €

CROSTINO

Mozzarella e prosciutto cotto
Mozzarella and ham

®E®



PROSCIUTTO COTTO 8 €
Mozzarella e prosciutto cotto @

Mozzarella and ham

ROMANO 9€
Mozzarella, prosciutto crudo, uovo, parmigiano e pepe @ @

Mozzarella, raw ham, egg, Parmesan cheese and black pepper

RUCOLA E SPECK - 9€
Mozzarella, rucola e speck @

Mozzarella, rocket salad and smoked raw ham

ALiCl 750 €
Farina di grano duro, farina integrale, acqua, lievito, mozzarella, burro, alici e @

sale
Mozzarella, butter and anchovies

FUNGHI E PROSCIUTTO 9€
Farina di grano duro, farina integrale, acqua, lievito, mozzarella, funghi @

champignon, prosciutto crudo e sale
Mozzarella, mushrooms and ham

SALMONE E RUCOLA 9€
Farina di grano duro, farina integrale, acqua, lievito, mozzarella, salmone, rucola
esale

Mozzarella, salmon and rocket salad




